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Whisky Sour Bourbon  Zumo de Piña  Azucar Líquido
Whisky Sour Bourbon  Lime Juice  Sugar Syrup



la pasión
passionfruit



COMIDA
MEAL



Las tapas y entrantes fríos de aquí y allí
Tapas and cold starters from here and there

Aperitivos / Appetizers

Ahora calientes / Served hot

Jamón ibérico con tostadas de pan y tomate rallado 
Gazpacho andaluz
Ensalada de queso mozzarela y rucula con tomate seco y pesto de pistachos dulces 
Poke de quinoa con salmón marinado, aguacate, mango y algas wakame
Tataki de atún con aromas Thai y fruta de temporada
Nuestra ensaladilla con productos del mar

Iberian Ham with toasted bread and grated tomato 
Andalusian gazpacho
Burrata and rocket salad served with sundried tomato and with sweet pistacho pesto 
Seasoned salmon and quinoa poke bowl served with avocado, mango and wakame seaweed 
Tuna tataki with Thai aromas and seasonal fruit
Our seafood salad

Croquetas de jamón ibérico (unidades) / Iberian Ham croquettes (unit)
Patatas bravas a nuestra manera / Our unique bravas 
Mejillones al vapor con aromas de lima, cilantro y jengibre
Lime, coriander and ginger steamed mussels

Patatas chips / Chips
Aceitunas / Olives
Frutos secos / Nuts
Almendras saladas / Almonds
Pan horneado con aceite y sal
Baked bread with salt and oil 

2,50 € p.p.
2,50 € p.p.
2,50 € p.p.
2,50 € p.p.
2,50 € p.p.
2,50 € p.p.

21,00 €
8,50 €

15,00 €
15,00 €
17,00 €
10,50 €

21,00 €
8,50 €

15,00 €
15,00 €
17,00 €
10,50 €

2,50 €/u.
9,00 €

12,50 €

Precios IVA Incluido

      Platos disponibles 24 horas.
El resto de carta disponible de 13:30 a 15:30h y de 19:00 a 22:00h



Cada día un arroz distinto, servido a partir de las 14:00
A different rice dish served daily from 02.00 p.m.

Penne
Salsas a elegir / Sauces to choose:
Boloñesa / Bolognese
Napolitana / Napolitan
Pesto / Pesto 

12,00 €

11,00 €

Masas madre bien acompañadas

9,00 €
14,50 €

9,00 €

9,00 €
14,50 €

9,00 €

Sándwich Vegetal con berros, aguacate y huevo cocido
Sándwich de Pastramy con pepinillos, tomate, rúcula, y salsa tártara 
Sándwich bikini 

Vegetable sándwich served with watercress, avocado and boiled egg
Pastrami sándwich with pickles, tomato, rocket and tartar sauce 
Bikini Ham & Cheese sandwich 

Precios IVA Incluido

Pasta 



Nuestros platos elaborados en horno de brasas:
Our dishes elaborated on coal hoven:

De la huerta / From the orchard

De la granja / From the farm

Del mar / From the sea

Berenjena con requesón y miel de Guadalest 

Hamburguesa Vegana con guacamole, rucula y el toque picante de la siracha 

Aubergine served with cottage cheese and Guadalest Spanish Honey 

Vegan burguer served with guacamole, rocket and a dash of Sriracha spicy sauce 

Hamburguesa Black Angus con cebolla caramelizada, y gorgonzola 
Solomillo de ternera estofado con un Salteado de patatas primor y chimichurri 

Black Angus Burguer with caramelized onion and gorgonzola 
Stewed beef sirloin with sauteed primor potatoes and chimichurri  

Pata de pulpo roquero / Grilled octopus tentacle
Pescado del día con salsa mery y limón
Fish of the day with Marie Rose sauce and lemon
Sepia nacional con un aceite de Pericana alcoyana 

9,50 €
15,00 €
12,00 €

9,50 €
15,00 €
12,00 €

14,00 €
24,00 €

                             € 05,91

14,00 €
24,00 €

                             € 05,91

18,00 €
19,00 €

18,00 €

Precios IVA Incluido

Precios IVA Incluido



Postres / Desserts

Platos infantiles / Children courses

7,50 €
7,50 €
7,50 €
6,50 €

7,50 €
7,50 €
7,50 €
6,50 €

5,50 €
5,50 €
5,50 €

Tarta de queso con frutos rojos 

Brownie de chocolate y frutas rojas sin gluten con helado de chocolate 
Fruta variada de temporada

Cheesecake with red berries
Thin crust Apple pie served with vainilla ice cream
Gluten free chocolate and berries brownie served with chocolate ice cream
Assorted seasonal fruit

Fingers de pollo con patatas fritas / 
Macarrones boloñesa o napolitana / Penne with Bolognes or Napolitan sauce
Hamburguesa infantil con patatas fritas / Child burguer with french fries

Precios IVA Incluido

 




