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Habitación Tipo
Suitopía (75m2)

Alojamiento
Desayuno

con Cena Gala 
Fin de Año

Media Pensión 
con Cena Gala 

Fin de Año

Pensión Completa
con Cena Gala 

Fin de Año

1 Noche* 418,60€ 446,20€

2 Noches* 489,61€ 514,40€ 564,08€

3 Noches* 557,38€ 604,21€ 674,59€

Noches adicionales* 74,60€ 102,15€ 129,75€

GALA FIN DE AÑO
INCLUYE:
Cena de Gala

Cotillón y Uvas de la Suerte

Barra libre hasta las 05:00 horas del día 1 de enero

Fiesta amenizada por DJ

Resopón

Brunch del día 1 de Enero

Late Check Out hasta las 18:00 h. del día de salida (sujeto a disponibilidad)

Para estancias de 3 o más noches, un circuito marino por persona en Thalassian Suitopia Spa .

*Precios desde por persona y estancia, en base a ocupación doble. 10% IVA incluido.
3er adulto compartiendo habitación: 12% de descuento en el paquete.

CONDICIONES
La Cena de Gala está incluida dentro del servicio de Media Prensión o Pensión Completa. No es un servicio extra.

Las condiciones aquí no detalladas se regirán por la tarifa general de invierno 2023-24.
*GRUPOS: Únicamente se considerará grupo cuando todas las habitaciones estén realizadas en una misma reserva, 

un mismo bono y cenen en la misma mesa o a criterio del hotel.
Oferta no acumulable ni combinable con otras ofertas y/o tarifas.

El hotel trabaja con tarifas dinámicas, por lo que según su criterio los precios pueden variar,
respetando las reservas confirmadas hasta el momento de cambio.

La Cena de Gala de Fin de Año, con importe de 298,85 conlleva un suplemento y se cargará 30 días antes de la llegada al hotel 
(en concepto de depósito de garantía y no es reembolsable).

Código Vestimenta: Etiqueta

SUPLEMENTOS
Hab. Suitopía Vista Mar: 17,05 por persona y noche / Descuento Doble Vista Mar: -10,35€ por persona y noche.

GALA SIN ALOJAMIENTO
Cena de Gala: 326,40€ por persona (No incluye Brunch del día 01/01)

Cotillón (Uvas de la serte, Barra Libre y Resopón): 85,00€ por persona (No incluye Cena de Gala ni Brunch del día 01/01)
Precios 10% IVA incluido.

NIÑOS (de 2 a 11'99 años)

Cena de niños a elegir entre.
Buffet de Gala Infantil en distinto salón de los adultos, acompañados por animadores: 50,85€ por niño.

Cena de Gala en mismo salón que los adultos: 298,85€ por niño.
Alojamiento: 1er niño 50% de dto. y 2º niño gratis, compartiendo habitación con dos adultos

(Descuentos aplicables exclusivamente a Alojamiento, no válidos para la Cena de Fin de Año)
Precios 10% IVA incluido.

OFERTA
ESPECIAL

PARA GRUPOS
Reserva de 5 o más 

habitaciones

10%
descuento

*Oferta limitada
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COCKTAIL DE BIENVENIDA
Jamón de Bellota 100% Ibérico Pata Negra Cinco Jotas

Mini Blini de Caviar Iraní con Anguila ahumada y Manzana ácida

Bocadito de Rock and Roll de Cangrejo Real como un tiradito con Mahonesa de Chipotle

Croquetita de Queso Cabrales con Uvas pasas, con Jamón de Pato

APERITIVOS
Nuestro Vermouth casero

Gamba de Dénia hervida en Agua de Mar y Algas

Ostra Perles de Valencia con aromas cítricos y picantes

ENTRANTES

Micuit de Hígado de Pato au Torchon con Gelee de Oporto y sus Tostadas de Brioche

Bogavante azul del Cantábrico, asado con grasa de Vaca Vieja, salteado de Verduras 

y jugo de sus Cabezas

Lingote de Cerdo Ibérico estofado 10 horas a 85ºC, con un Praliné de Pistachos Dulces, crema de Setas 

y Rebozuelo salteado.

PESCADO
Lomo de Lubina salvaje sobre una cama de Verduras asadas a la Llama, crema de Azafrán 

y Espárragos Trigueros salteados

SORBETE: ¿CUÁL TE TOCARÁ? TENTANDO AL DESTINO...
Cremaet de Cítricos y Canela 

o

 Granizado de Mandarina y Sorbete de Azahar. 

CARNE
Solomillo de Ternera Gallega a la parrilla con Láminas de Trufa Melasnoporum, puré cremoso de Apio Bola, 

Milhoja de Patata y salsa de Morillas.

POSTRE: ¿CUÁL TE TOCARÁ? VOLVEMOS A TENTARLO...
Corte de Turrón D.O. Xixona y Chocolate Valor con Avellanas 

o

 Lingote de Chocolate Blanco y Cítricos de Temporada con aromas de Menta y AOVE. 

BODEGA
Vino Blanco Terras Gaudas (D.O. Rías Baixas) 

Vino Blanco Verdeal 500 Flores (D.O. Rueda)

Vino Tinto Tomás Postigo (D.O. Ribera del Duero) 

Champagne Laurent Perrier Brut 

Uvas de la Suerte | Fiesta Amenizada con Dj | Resopón

Se precisa etiqueta: Mujeres traje de Noche | Hombres Traje


